Ron Anejo Carupano

RESERVA PRIVADA 21

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Ron de Venezuela

Zona produttiva Macarapana Valley - Venezuela
Materia prima Melassa locale

Produzione In alambicchi a colonna.

Invecchiamento Blend di Ron invecchiati da 6 a 18 anni in botti di rovere
bianco americano.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol. i CARGPANO

AREJADO EN BARRICAS DE ROBLE

RON ANE]O

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra scuro con riflessi mogano.

Profumo Al naso squisite note di caramello deliziano da subito, evolvendosi
subito dopo per lasciare spazio a sentori di legno, crema di cocco € noci
tostate.
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Sapore Ingresso avvolgente e robusto nel corpo grazie a distinte note tostate
di cocco, vaniglia e caramello. Finale lungo e dolce, con i suoi distintivi sentori
prolungati di cocco e zucchero di canna.
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